
Ravioles au butternut -  beurre sauge -  éclats

de noisettes 

Menu de Noël

E N T R É E  F R O I D E

E N T R É E  C H A U D E

Gravlax de saumon - salade d’herbes -

pickles de graines de moutarde

*Version végé: betterave façon gravlax

D E S S E R T

Tiramisu à la  crème de marron et  spéculoos

M e n u  3  s e r v i c e s :  5 2  e u r / p p
M e n u  4  s e r v i c e s  ( a v e c  e n t r é e  c h a u d e ) :  6 0  e u r / p p

Bal lot ine de volai l le  au foie gras -  purée de

pomme de terre truffée -  haricots verts

*Version végé: r isotto aux champignons des

bois,  célér i-rave et  truffe -  tui le  de parmesan

P L A T



Gin -  Campari  -  Vermouth rouge
Servir  sur des glaçons avec une tranche d’orange
Se conserve 2 semaines au fr igo

Cocktails

E S P R E S S O  M A R T I N I

N E G R O N I

Vodka -  Khalua -  Sirop de sucre -  Espresso
A shaker avec des glaçons (s i  pas de shaker
pas de panique, un bocal  fera l ’affa ire! )
Se conserve 3-5 jours au fr igo

S P R I T Z  D ’ H I V E R

Martini  Fiero -  g in -  orange -  (prosecco)
Reste plus qu’à ajouter des bul les!  
Se conserve 3 semaines au fr igo

P r é b a t c h  d e  1 L  ( a v e c  l a  b o u t e i l l e  e n  v e r r e  à
b o u c h o n  m é c h a n i q u e  i n c l u s e ) :  3 0  e u r o s
C h a q u e  B o u t e i l l e  s e r t  e n t r e  1 0  e t  1 2  p o r t i o n s

Cognac -  Cointreau -  pomme - g ingembre 
A servir  sur des glaçons ou chauffer !  
Se conserve 3 à 4 jours au fr igo

P U N C H  D E  N O Ë L

Epatez vos invités sans prise de tête

(crémeux & énergisant)

(amer & sophist iqué)

(corsé & gourmand)

(fruité & rafraîchissant)



Sel  f in rose d’Himalaya -  poudre de c i tron -  romarin 
S’associe parfaitement avec du poisson ou des fruits
de mer.

Sels aromatisés

S E L  F O U  F U M É

S E L  A U  C I T R O N  &  R O M A R I N

Sel  blanc -  paprika fumé - coriandre -  thym -
romarin 
Parfait  pour des marinades de v iandes,  du boui l lon
ou du poisson. 

G O M A S I O

Sésame blanc -  sésame noir  -  sel  blanc f in
La touche f inale parfaite à toutes vos ass iettes à
saveurs as iat iques.

1  b o c a l  ( 2 5 0 m l ) :  6 , 5 0  e u r o s
L e  p a c k  d e  4 :  2 5  e u r o s

Sel  f in rose d’Himalaya -  thym - romarin -  or igan -
basi l ic  
S’ut i l ise dans toutes vos préparat ions.

S E L  A U X  H E R B E S

un cadeau parfait  pour des amateurs de cuis ine



Formulaire de commande

Dans chaque case, inqiquez la quanti té désirée

Je souhaite commander  ( tous les pr ix  sont TTC) :

Menus de Noël  3 services (52€ pp)

Entrées Poisson

Entrées Betterave

Plats Volai l le

Plats Végé

Menus de Noël  4 services (60€ pp)

Entrées Poisson

Entrées Betterave

Plats Volai l le

Plats Végé

Espresso Mart ini

Negroni

Punch Noël

Spritz

Option cadeau (+1€ par boutei l le)

Cocktai ls  Prébatchés (30€ par boutei l le  de 1L)
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Sel  fou fumé

Sel  au ci tron

Sel  aux herbes

Gomasio

Pack de 4

Sels aromatisés (6,50€ le bocal  ou 25€ les 4)

Option cadeau 

(+1€)

Je souhaite venir  chercher ma commande:

(Boulevard Louis Schmidt 2B - 1040 Etterbeek)

Cochez la bonne case

Le 24 Décembre entre 16 et  18h

Le 25 Décembre entre 16 et  18h

Le 26 Décembre entre 16 et  18h

*Les menus et  cocktai ls  sont préparés le jour-même du retrait.
Les menus se conservent 36h au fr igo après retrait.

*L’opt ion cadeau inclut  un bel  emballage pour qu’ i l  soit
directement prêt à offr ir  à un proche.
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Nom + Prénom: 

Adresse mai l :  

Numéro de téléphone: 

Ce formulaire de commande est  à renvoyer rempl i
à l ’adresse mai l  suivante:

banzai.brussels@gmail .com

Un récapitulat i f  vous sera envoyé par mai l .  Un
acompte de 50% vous est  demandé pour conf irmer

votre commande. Le solde peut être payé au
moment du retrait  par Payconiq ou cash.

Deadline pour passer commande: 
17 Décembre 2025

Merci! !

Nadia X

Nadia.X@hotmail.com

04xxx


